B2 Kulinarium

Buchtipp: Die Gsterreichische
Wildkiche
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WILDKUCHE

Rosa gebratener Rehrucken

mit Mohn und Kohl

Zutaten anbraten und beiseitestellen. Die Farce 180 Grad in den Ofen geben. Zum
Fiir 4 Personen: suf wvier Echlblitter diinn aufstrei- anrichten die Enden sbschneiden,
chen, den Rehriicken drauflegen und den Wickel nochmals schrig durch-
600 g Rehriickenstringe gut einwicken. Nun die Wickel ins schoeiden und aufstellen. Dazu pas-
ohne Silbethaut Schweinsnetz einrollen, nochmals all- sen Wildsance, Rahmwiming und
1 mittelgrofier Kohlkopf seitig anbraten und fiir § Minuten be: Schupfnudeln.
S0 g Mohn
150 g Hithnerbrustfilet
ohne Hautund Knochen Wein des Monats '\ terund nicht nur far die Damen
1 dl Schlagobers gesignet.
200 g Schweinsnetz (gewissart ) JWomen”, Rotweincuvée rﬁ. Der Wein:
etwas O 2008, Rotweingut Maria 18 Monate Barrique-Aushau, tief-
Salz, Pleffer Kerschbaum, Lackenbach-Ho- | dunikles Rubingranat mit jugend-
ritschon, Mittelburgenland lichen Reflexen, in der Nase tiefe
Im Herzen des Blaufrankisch- Kinchno, Wi zart Jthedsch-
z > land li n die zehn Hektar minagen Zanklangen
lebETEltmlg. Wﬁ:ng?:en des Rotweingutes unterlegt, am Gaumen elegante

Den Strunk ans dem Kohlkopf schna-
den und die grofen Blitter blanchieren.
Danach die Blitter plattieren und mit
ste in einen Catter geben, Schlagobers,
Cognac, Salz, Pfeffer und den Mohn da-
zugeben und so lange cuttern, b eine
homogene Farce entsteht (alle Zutaten
kiihlschranklelt verwenden).

Den Rehrilcken in vier gleich grofie
Stii cke schneiden und mit Salz und Pfef-
fer wiirzen. Danach die Stiicke allsetig

Maria Kerschbaum, Dabei wird
die Kraft der Erde in den besten
Rieden = Hochdcker, Domau,
Gfanger— genutzt und die Er-
fahrung von owei Generationen
flieBt im die durchwegs roten
Woeine des Weingutes. Ertrags-
reduzienung sowie Tradition und
Innowation smd dwe S3ulen der
Qualitat der Weing, Die voulie-
gende Cuves Women® aus
Blauframkisch, Cabernet Sauvi-
gnion und Merlot ist ein Wein
mit unvenyvechselbaem Charak-

Caa - Lhkihaes frases Lkoibs et s Bl = pan

Frucht=nBe, Kirschen und Weich-
seln, feine, gut integrerte Tan-
nine, attraktive Lange, gutes La-
gerpotenzial, bereits antrinkbar.
Kontake

Rotweingut Mana Kerschbawm
A-T7322 lackenbach-Hontschon,
Dreifaltigkeitsgasse 30

Telefon: 02619-8505

Fax: 02615-850530

E-Mail: mariz@weingut-kerach-
baum.at

Homepage: wise weingut-
kerschbaum.at
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